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SANGSANG 
(Batak) 
 
 
Bahan-bahan : 
 
Daging babi dengan jeroan  ½ kg 
Darah babi    1 gls 
Kelapa     ½ btr 
Minyak goreng   2 sdm 
  
 
Bumbu-bumbu : 
 
Bawang merah  3  bh   Jahe   1 rsj  
Bawang putih   1 siung   Laos   1 rsj 
Lombok merah  2 bh   sereh   1 btg 
Lombok rawit   5 bh   Jeruk nipis  3 bh 
Ketumbar   2 sdt   Garam   1 sdm 
Kunyit    1 rsj 
 
     
Cara membuatnya : 
 
Jeroan babi direbus hingga empuk, kemudian dicincang. Daging babi 
mentah dicincang. 
Kelapa diparut, disangrai dan digiling halus. 
Bumbu digiling halus, kecuali sereh. Darah babi dihancurkan, begitu juga 
batang sereh. 
Bumbu ditumis, dimasukkan bahan yang dicincang. 
setelah masak dimasukkan darah, kelapa giling dan terakhir air jeruk. 
Dimasak lagi. 
 
 
Keterangan : 
 
Masakan ini termasuk makanan adat. 
 
1. BAHAN 
2. BUMBU 
3. CARA PEMBUATAN 
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Sumber : Buku Kumpulan Masakan Indonesia 
Disadur oleh : Ika Budiawati, Kemal 
 

 
 


